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Nazev komplexni Ulohy/projektu

Realizace navstévy vyrobni/obchodni firmy na vybaveni cukrafskych a pekarskych provozl

Kéd Glohy
29-u-2/AB67

Vyuzitelnost komplexni Ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uroven 2)

H (EQF droven 3)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinafska chemie

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu v pekafské vyrobé
Zafizeni pro tepelnou Upravu pekarskych vyrobkd, chladici zafizeni
Stroje na pfipravu tést a hmot v pekarské vyrobé

Stroje na zpracovani korpust v pekarské a cukrarské vyrobé
Mechanizované vyrobni linky v cukrafské a pekafské vyrobé

Skola

Stiedni $kola Zivnostenska Sokolov, piispévkova organizace, Zakovska, Sokolov
Klicové kompetence

Datum vytvoreni

06. 05. 2019 13:01

Délka/Gasova naro¢nost - Odborné vzdélavani
24

Délka/Gasovéa naroénost - VSeobecné vzdélavani

Poznamka k délce ulohy
Ro¢nik(y)

2. ro¢nik, 3. ro¢nik
Resgeni tlohy

skupinové

Doporuceny pocet zaku
8



Charakteristika/anotace

KU je ucelenou tlohou k rozvijeni jak kli¢ovych kompetenci zaku, tak jejich odbornych znalosti v oblasti strojnich
zafizeni potfebnych pro vyrobu cukrarskych a pekafskych vyrobku.

Ukolem 2zaku je zrealizovat exkurzi do podniku, ktera se zabyva prodejem pekarskych a cukraiskych strojii a ostatniho
vybaveni a zaroven zajistuje jejich servis, predvadéni, dodani, kompletaci a sestavu pekarskych a cukrarskych koutkl a
linek pro potfeby &eskych vyrobcli. Zakim je zprostfedkovana nazorna ukéazka, popis, obsluha, idrzba a ovladani stroje,
jeho technické parametry, vhodnost zafazeni konkrétnich stroja do provozoven.

ZAci dale zpracuji a predvedou prezentaci.

KU ma zajistit a podpofit zajem o vyuku cukraiskych a pekarskych obort, prohloubit znalosti ziskané pfi teoretickém i
praktickém vzdélavani. Ukazat moznosti strojniho vybaveni modernich pekarskych/cukrafskych provoz(i a zatraktivnit
vyudovani. ZAci ziskaji poznatky o strojich a vybaveni cukrarskych a pekafskych provozoven nejen z knih, prezentaci od
ucitele, ale pfimo ve firmé, od odbornikd, ktefi zakim zprostfedkuji nazornou ukazku véetné popisu stroje. Vyklad od
jinych osob nez uciteld ma i z psychologického hlediska jiny motivac¢ni dopad na zaky.

JADRO ULOHY

Ocekévané vysledky uéeni
Vazba na RVP

v

Zak:

o popiSe funkci zakladniho strojniho vybaveni pro danou vyrobu;
« obsluhuje jednoduché stroje a zafizeni a provadi jejich béznou udrzbu;
« pfi obsluze, bézné Udrzbé a Cisténi stroji a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy.

Zéci rozvijeji klicové kompetence: socialni a personalini, k fe$eni problému, komunikativni, k pracovnimu uplatnéni a
podnikatelskym aktivitam a k vyuzivani prostfedkl IKT a prace s informacemi

Specifikace hlavnich ucebnich ¢innosti zakd/aktivit projektu v€. doporu¢eného ¢asového rozvrhu

Skupina zaku si vyhleda pomoci dostupnych informaci (internet, odborné ¢asopisy, videa) vhodnou firmu zabyvajici se
prodejem pekarskych a cukrarskych strojli a ostatniho vybaveni a zaroven zajistujici jejich servis, pfedvadéni, dodani,
kompletaci a sestavu pekarskych a cukrarskych koutku a linek pro potfeby ¢eskych vyrobcl.

Pti realizaci se zaméfi na oblast strojl a zafizeni pro:

o Cisténi a myti

« zafizeni pro dopravu, skladovani a GUpravu surovin

« stroje na zpracovani tést a hmot

« stroje a zafizeni na zpracovani korpust a dohotoveni vyrobk

« zafizeni pro tepelnou Upravu

« zafizeni pro Upravu vzduchu, chladici zafizeni a vyrobniky zmrzlin
« zafizeni pro sestaveni komplexnich mechanickych vyrobnich linek

Z4ci si ve skupiné rozdeéli tkoly:

e 2 Zaci na pozici: vedouci tymu — realizatord najdou v databazi vhodnou firmu, pod vedenim ucitele si sestavi tym

o 2 7&ci na pozici: pokladnik a pomocnik (ndhradnik) vypocitaji celkové naklady spojené s realizaci akce (naklady na 1
zaka) a vyberou penize

o 2 Zaci budou na pozici: komunikator( (v ramci mezipfedmeétovych vztah( sestavi poptavku, objednavku na dopravu,
komunikuji s firmou a sjednaji si vhodné datum konani)

e 2 Zaci budou na pozici: zpracovatell (zpracuji ziskané informace od svych spoluzaku — fotografie, prospekty, videa a
pracovni listy)

Skupina zrealizuje exkurzi do vybrané firmy, a to od:

« vyhledani vhodné firmy

« zhotoveni poptavky — telefonické, pisemné

« zhotoveni objednavky — telefonické, pisemné
o zajisténi Gcastnikl



« zajisténi BOZP ucastnikl akce
« realizace akce
« vytvoreni a pfedvedeni PowerPointové prezentace

Metodicka doporuceni
Neni nutné, aby Ulohu zpracovavali vSichni Zaci, ktefi se exkurze zi€astni. Tym 8 zaku je na zpracovani Ukolu dostadujici.
ZAci svoji praci budou prezentovat ve formé PowerPointové prezentace pred ostatnimi zaky a zodpovidat jejich pfipadné

otazky, pfipadné mohou do své prezentace doplnit poznatky a postfehy ostatnich GCastnikl exkurze. VyuZije se tak
skupinova vyuka a aktivni zapojeni zaku do vyucovani.

Dojde k upevnéni nejen odbornych znalosti, ale také k rozvijeni prezenta¢nich dovednosti zaku.

KU se da po zpracovani pouit jak pro teoretickou vyuku, tak i k dopInéni praktické vyuky na kolnich pracovistich pfi
praktické vyuce. Zaci se na odborném vycviku, pfipadné na odlougenych pracovistich setkavaji a pracuji na

strojnim vybaveni nutném k vyrobé cukrarskych a pekarskych vyrobku. Jejich znalosti jsou podporeny i teoretickymi
znalostmi prace se stroji a zafizenim.

Zpusob realizace
Realizace exkurze:
« Zadani ukolu
« Sestaveni realiza¢niho tymu
« Stanoveni Ukoll jednotlivym Eleniim a rozdéleni kompetenci
« Vyhledani vhodné firmy (napf. Pekass, s.r.0.)
« Vytvofeni poptavky — stanoveni data konani, vytvoreni poptavky na dopravu a zjisténi finan¢nich nakladd na
jednotlivce a celou akci

o Vytvofeni seznamu Zak( a organiza¢niho zabezpeceni akce (vyuzit napf. Skolni formulare k zajisténi akce)
« Vytvofeni zavazné objednavky a vyzadani si potvrzeni

Na zpracovani téchto ukoll je tfeba 8 vyucovacich hodin, a to ve Skole v hodinach pisemné a elektronické komunikace,
IKT a Stroju a zafizeni.

o Exkurze v provozovné
Na samotné konani akce je potfeba 8 vyu€ovacich hodin. Pfimé €innost bude v prostorach podniku se stroji a vybavenim
pro cukrarské a pekarské provozy. V hodinové dotaci je zahrnut i ¢as na pfipadnou dopravu (2hodiny cesty tam, 2 hodiny
zpét, pfima &innost jsou 4hodiny).
« Zpracovani fotomaterialu, propagacnich material(i, technickych parametr(i a ziskanych poznatku a informaci
z exkurze do PowerPointové prezentace (osnova prezentace je zadana podle instrukci o zpracovani PowerPointové
prezentace z vyuky IKT)
« Kontrola a konzultace ucitelll odbornych pfedmétl — IKT, Technologie, Strojli a zafizeni pfipadné Surovin
« Po kontrole prezentace jeji odprezentovani v hodiné Stroju a zafizeni (termin domluvit s ucitelem)

Na zpracovani této ¢asti je potfeba 7 vyu€ovacich hodin a 1 hodina vénovana prezentaci vystupu z exkurze. Zpracovany
ukol je mozné vytisknou a pouzit tfeba jen obrazky — fotografie i v jinych pfedmétech.

Pomdcky

Pocita¢ a pfipojeni na internet, program PowerPoint
Mobilni telefon

Formulare pro zhotoveni objednavky

Fotoaparat, pfipadné kamera

Kalkulacka

Tiskarna

Psaci potfeby



Pracovni list pro kazdého zaka ve skupiné
VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupU
Vyhledat vhodnou firmu s kontakty a moznosti navstévy a uskutec¢néni exkurze
Zformulovat poptavku (telefonicky)

Zhotovit pisemnou objednavku

Zhotovit prezencni listinu a pouceni o BOZP pfi exkurzi
Vybrat penize

Zorganizovat exkurzi

Vytvofit vlastni fotodokumentaci, pfipadné video
Vytvofit a pfedvést PowerPointovou prezentaci

Kritéria hodnoceni

Pro hodnoceni je dulezité spinéni Ukolu, tady realizace exkurze. Proto, aby se exkurze uskutecnila, je dlllezita spoluprace
vSech 8 zakl v tymu.

Kazdy zak bude hodnocen dle dil¢ich Ukoll, které mu byly zadany podle funkce ve skuping, a dale z prezentace vystupu.

Doporucena literatura

V. Dolezal, F. Kadlec, Stroje a zafizeni pro u¢ebni obory cukraf a pekaf, Praha, Informatorium spol., s. r. 0., 2002, ISBN
80-86073-95-5

Casopisy a Rogenky Pekar — Cukra¥, Zpravodaj podnikatelského svazu pekait a cukrari v CR

Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP
Prilohy

o Pracovni_list-exkurze-zadani.docx



https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/79246/Pracovni_list-exkurze-zadani.docx
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