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VSTUPNI CAST

Nazev komplexni ulohy/projektu

Inventar na podavani pokrmu

Kéd tlohy
65-u-3/AB26

Vyuzitelnost komplexni tlohy
Kategorie dosazeného vzdélani
H (EQF aroven 3)

LO (EQF urover 4)

M (EQF uroven 4)

Skupiny obort

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Inventar na useku obsluhy

Skola

Stfedni Skola priimyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté, Kollarova, Uherské Hradisté

Klicové kompetence

Kompetence k u¢eni, Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Datum vytvofeni

01. 04. 2019 21:02

Délka/¢asova narocnost - Odborné vzdeélavani
8

Délka/Gasova narocnost - VSeobecné vzdélavani

Poznamka k délce ulohy
Rocnik(y)

1. ro€nik

Reseni Glohy
individualni, skupinové
Doporuceny pocet zaki
20

Charakteristika/anotace

Hlavnim cilem komplexni Glohy je naucit zaky spravné rozdélit inventaf na podavani pokrmu dle riiznych hledisek, umét
ho vystizné popisovat, poznavat a ur€ovat jeho spravné pouziti, oSetfovani a skladovani v podminkach praxe v souvislosti
s nabidkou bézného sortimentu pokrmU na trhu v rGznych odbytovych stfediscich. Dil¢im cilem je seznamit zaky s



odbornou terminologii tohoto inventafe, naucit se ji pouzivat, osvojit si pfipadné cizojazycné pojmy.

ZAci si zaroven uvédomuji cennou hodnotu inventéfe, pfi praktickych cvi¢enich (ukazkéach) dodrzuji zdsady hygieny a
BOZP.

JADRO ULOHY

Ocekéavané vysledky uceni

Z4k:

- vysvétli pojem inventar, inventaf na pokrmy, jeho vyznam a vyuziti v odbytovych stfediscich,

- rozliSuje jednotlivé druhy inventafe podle zakladnich hledisek ¢lenéni, pouziva odbornou terminologii,
- popiSe podle obrazki ¢i fotografii konkrétni druhy inventare v odbytovych stfediscich,

- vybere a pouzije adekvatni inventar pro konkrétni Gcely stolovani dle zadani pedagoga v souladu s dodrzovanim zasad
hygieny a BOZP,

- zkontroluje, pfevezme a pfeda pozadovany inventér,

- oSetfuje a udrzuje inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych ukolu,

- popiSe zpusoby uskladnéni inventafe podle druhu,

- rozliSuje zakladni (bézny) a atypicky inventaf, dokaze navrhnout &i ur€it jeho vhodné pouziti,

- uvédomuje si vyznam estetiky a hodnoty inventare v souvislosti s prostfedim, kde se pouziva; kompletuje sety/sady
inventare na podavani pokrmd.

Specifikace hlavnich u€ebnich Cinnosti zakud/aktivit projektu v€. doporué¢eného ¢asového rozvrhu

Vyuka probiha formou frontalniho vykladu s vyuzitim prezentace a nazornych ukazek k jednotlivym subtématiim za
pouziti pracovniho sesitu. Pouziva se napf. dataprojektor, TV ¢i PC, redlny inventarf a dalsi pomucky (obrazky, fotografie,
ilustrace, pomocny inventar).

Z4ci se aktivné zapojuji do nacviku dovednosti pro praci s inventarem, ktery tFidi, rozdéluji, popisuji a pouzivaji pi
praktickych cvienich. K UspéSnému dosazeni vysledkl je doporuceno Ffizené procvicovani a pravidelné opakovani uciva
s vyuzitim nazornych ukazek a praktickych cvi¢eni. Pedagog je zde v roli poradce i konzultanta zejména pfi feSeni
praktickych ukazek a cviceni.

Z4k:

- sleduje odborny vyklad ucitele, prezentaci, ukazky

- pribézné si vypliuje zadany pracovni seSit, uci se z néj

- uplatriuje préci s textem a vyuziva internetové zdroje

- pracuje se ziskanymi informacemi a vybira si, které vyuzije pro danou problematiku

- aplikuje teoretické poznatky do praktickych ukazek

- spolupracuje s ostatnimi spoluzaky dle pokynd pedagoga

- prezentuje a zduvodni své vysledky praktickych Ukoll pfed vyucujicim a spoluzaky

1. vysvétli pojem inventdf, inventar na pokrmy, jeho vyznam a vyuziti v odbytovych stfediscich (1 h.)

- seznamuije se s pojmem inventar, inventaf na pokrmy, jeho praktickym vyuZitim v obsluze; pomuckou jsou prezentace
pedagoga a konkrétni ukazky inventare,

- uvede konkrétni pfiklady inventare z vlastnich zkuSenosti,



2. rozliSuje jednotlivé druhy inventafe podle zakladnich hledisek ¢lenéni, pouziva odbornou terminologii (1 h.)

- nauci se teoreticky rozdélovat inventar podle dil¢ich hledisek; pomuckou jsou prezentace pedagoga a konkrétni ukazky
inventare,

- rozliSuje a zatfidi jednotlivé druhy inventare podle zadani pedagoga,

- zvoli vhodné odbytové stfedisko pro pouziti konkrétnich druhl inventare pfi praktickych ukazkach,
- seznamuje se s odbornou terminologii, kterou bude ve vyuce nadale pouzivat,

3. popise podle obrazki ¢i fotografii konkrétni druhy inventafe v odbytovych stfediscich (1 h.)

- vystizné popise/charakterizuje vybrané druhy inventafe na podavani pokrmd, navrhne jeho konkrétni pouziti v provozu;
pomuckou jsou ilustrace inventare,

- navrhuje alternativni druh inventare dle zadani pedagoga,

4. vybere a pouzije adekvatni inventar pro konkrétni Gcely stolovani dle zadani pedagoga v souladu s dodrzovanim zasad
hygieny a BOZP (1 h.)

- zvoli si a pfipravi inventar na stdl pro hosty nebo na pfirucni stal dle pokyn( pedagoga, dodrzuje pfitom zasady hygieny
a BOZP; svou volbu zdlvodni a obhéji,

- pfedvede zplsoby spravného uchopeni inventafe véetné bezpe¢ného zachazeni v navaznosti na jednoduchou techniku
obsluhy, hygienu a BOZP,

- kontroluje pfi své praci kvalitu, Cistotu, nezdvadnost inventare; pfi praci pouziva bilé rukavicky,
- odborné a opatrné zachazi se zapujcenym inventafem béhem vSech ucebnich ¢innosti, uvédomuje si jeho hodnotu,
5. zkontroluje, pfevezme a pfedd pozadovany inventar pfi praktickych cvic¢enich (1 h.)

- podle zadanky Ci navratky vybere spravné druhy inventare, pfepocité jej, zkontroluje jeho nezavadnost a Cistotu a pfeda
dle pokyn( pedagoga na uréené misto,

- pfehled inventare potvrdi/zaznamena dle pokynd pedagoga,

6. oSetfuje a udrzuje inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych Ukolt (0,5 h.)

- provede Udrzbu konkrétnich druhd inventare dle pokynu pedagoga, pouzije vhodné prostifedky ¢i pomdcky,

- popiSe prubéznou péci o konkrétni druhy inventare; sviij postoj zddvodni,

- ukaze provedeni kontroly kvality inventare pfed jeho pouzitim ¢i uskladnénim,

7. popiSe zpusoby uskladnéni inventafe podle druhu (0,5 h.)

- pfedvede a zdlivodni zpUsoby spravného a Spatného uskladnéni konkrétnich druht inventare,

- pfedvede, vysvétli zplsoby a sdéli divody zabezpeceni tohoto inventare,

8. rozliSuje z&kladni (bézny) a atypicky inventaf, dokaze navrhnout &i urcit jeho vhodné pouziti (1 h.)

- pfedstavi a popiSe atypicky inventafr — navrhne vhodny zpuUsob pouziti a péci o néj; pomuckou jsou ilustraéni ukazky,

- samostatné uvede moznosti pouZiti béZzného a atypického inventare pro podavani konkrétniho pokrmu, vyuziva pfi
volbé internetového zdroje &i prezentuje vlastni zkusenost,

9. uvédomuje si vyznam estetiky a hodnoty inventare v souvislosti s prostfedim, kde se pouziva; kompletuje sety/sady
inventare na podavani pokrmd (1 h.)

- vyhleda na internetu ¢i uvede vlastni zkuSenost konkrétniho pfikladu ne/vkusné kombinace barev, tvar( a typU inventare



v rbznych druzich odbytovych stfedisek i u riznych spoleCenskych pfilezitosti; své stanovisko zdlvodni a navrhne
event. vhodnéjsi feseni,

- popisuje Ci sestavuje sady inventafe na podavani pokrm0 dle zadani pedagoga,
- ur¢i jeho material a vhodné pouZziti v praxi.

Metodicka doporuceni

Komplexni Gloha Uzce souvisi s odbytem a obsluhou a rovnéz volné navazuje na prakticka cvi¢eni odborného vycviku a
ma pfesah do navazujiciho oboru vzdélani kategorie LO a M.

Z4ci se mohou navzajem dopliiovat, diskutovat o moznostech dal$iho vyuziti konkrétniho inventare v praxi, navrhovat
alternativni moznosti.

Dojde tak k upevnéni nejen odbornych znalosti, dovednosti, ale také k rozvijeni komunikacnich, socialnich a
prezentacnich schopnosti zaka.

Metodicky je komplexni Gloha rozdélena do 2 ¢asti:
1. teoreticky zaklad

- obsah vzdélavani 1,2, 3,7,8,9

2. prakticka cviceni

- obsah vzdélavani 4, 5,6, 7,9

Praktick& cvi€eni vhodné navazuji na teoreticka vychodiska vyuky, konkrétni zadani jsou uvedeny ve formulafich a
pfilohach komplexni tlohy v€etné metodickych pokynu.

Zplsob realizace

Teoreticko-prakticka forma s moznosti realizace na:
- odborné ucebné,

- 8kolnim odlou¢eném pracovisti,

- pracovisti smluvniho partnera.

Pomucky

Ucebni (odborné) pomdcky a zafizeni pro zaka:

- pracovni sesit,

- psaci potfeby vetné barevnych zvyrazfiovacu,

- ukézkovy inventaf na podavani pokrm0 dle moznosti u€ebny / vyukového prostoru,
- ilustrujici obrazky/fotografie inventafe na pokrmy,

- skladovaci prostory na inventar a pomocné pradio,

- bilé rukavice.

Ucebni (odborné) pomacky/zafizeni pro ucitele:

- pracovni list,

- prezentace,

- ukazkovy inventar na podavani pokrmu dle moznosti u€ebny/vyukového prostoru,



- ilustrujici obrazky/fotografie inventare na pokrmy,
- vystavni prostor a jidelni stoly na ukazky kuvéru,
- skladovaci/tlozné prostory na inventar,

- bilé rukavice.

Technické vybaveni:

- pocitaC s pfipojenim na internet,

- dataprojektor,

- platno na promitani.

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupu

- vyplnény pracovni seSit

- osvojeni teoretickych znalosti a praktickych dovednosti pomoci ukazek a splnénych Ukol(

- dokazat v béznych podminkach praxe pouzivat spravny a vhodny typ inventéfe, uvédomovat si jeho hodnotu i esteticky
vyznam

- adekvatné a zodpovédné plnit zadané Ukoly pedagogem, obhajovat své postoje a stanoviska feSeni jednotlivych tloh,
své vysledky porovnat se spoluzaky

- nadale pouzivat osvojenou odbornou terminologii v navazujicich odbornych pfedmétech a pfi odborném vycviku

- své znalosti a dovednosti inventare uplatiovat v realnych podminkach praxe i v bézném Zivoté s ohledem na hygienu a
BOzZP

- lispésné splnit vSechna kritéria hodnoceni a o¢ekavanych vysledkl uc¢eni této komplexni Glohy

Kritéria hodnoceni

Slovni hodnoceni dosahované Urovné pribézného plnéni zadanych Ukoll a dodrzovani zasad hygieny a BOZP pfi
praktickych Ukolech, individualni i skupinovy pfistup k zadanym ukoliim (podle charakteru ulohy), vlastni aktivita zaka.
Dale ovéfujeme teoretické znalosti formou uzavienych a otevienych otazek v pisemné &i elektronické formé testtl. Ustni
zkouSeni je pribézné, kombinujeme praktické Ukoly s Ustni obhajobou postoje ¢i stanoviska zéka, konzultujeme vysledky
s nim i pfed ostatnimi zaky ve skupiné.

Vysledné hodnoceni vychazi z Ustniho a pisemného zkouSeni/ovéfovani znalosti a dovednosti.

U ustniho zkou$eni jsou hodnoceny odborné znalosti a védomosti, vztahy mezi probranymi tématy, srozumitelnost, vécné
obhajoba praktickych uloh.

Pfi hodnoceni testll je posuzovana vécna spravnost odpovedi.
PfepoCet mezi procenty spravnych odpovédi a znamkou:

« spravne je méneé nez 35 % vSech odpovéedi, znamka 5

« spravne je alespon 35 % a méné nez 50 %, znamka 4

o spravne je alespon 50 % a méné nez 70 %, znamka 3

« spravneé je alespon 70 % a méné nez 85 %, zndmka 2

o spravne je alespon 85 % vSech odpovédi, znamka 1
Z4ak je uspésny, pokud spini nasledujici kritéria:

« fadna dochazka min. 6 hodin vyuky,
« min. 1 x Ustni zkou$eni teoretickych znalosti (z témat 2, 3, 6, 7, 8),



« min. 1 x pisemné oveéfeni znalosti (z témat 1, 2, 3, 7),
« min. 1 realizovany prakticky ukol dle zadani pedagoga (z témat 4 az 9).

Hodnoceni slovni + znamkou.

Doporucena literatura

SALAC, Gustav. Stolni¢eni. Praha: Fortuna, 2010. ISBN 80-7168-752-9.
SINDELKOVA, Alena. Stolniceni — udebnice pro odborna ucilisté. Praha: Parta, 2012. ISBN 97-88073-201-7.

ENDLICHEROVA, Zdefika. Stolniceni: jasné, struéné a prehledné . Brno: Knihat, ISBN 80-86292-19-3.

http://www.stolniceni.cz/

http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-pokrmy
https://www.gastrosuper.cz/stolovani/stolniinventarbar/?ordertype=asc&Ordering=DateAdd
https://www.sahm-gastro.cz/slovnik-pojmu/?param_search=1&abeceda=A

Pozn&dmky

Tato komplexni Uloha pfedchazi modulu ,jednoduché obsluha hostd®, prolind se s odbornym vycvikem.

Obsahové upresnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pilohy

« moderni-inventar-pokrmy-fotogalerie.pptx

« inventar-pracovni-sesit-zak.docx

o inventar-pracovni-sesit-pedagog.docx

« prakticke-cviceni-fotogalerie-zadani.docx

« prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-i-zadani.docx

« prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-ii-zadani.docx
« prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-iii-zadani.docx
e pisemna-prace-inventar-zadani.docx

e pisemna-prace-inventar-reseni.docx

« fest-inventar-zadani.docx

o test-inventar-reseni.docx

« inventar-na-pokrmy-uprav.pptx



http://www.stolniceni.cz/
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82364/moderni-inventar-pokrmy-fotogalerie.pptx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82365/inventar-pracovni-sesit-zak.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82366/inventar-pracovni-sesit-pedagog.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82367/prakticke-cviceni-fotogalerie-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82368/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-i-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82369/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-ii-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82370/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-iii-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82371/pisemna-prace-inventar-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82372/pisemna-prace-inventar-reseni.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82373/test-inventar-zadani.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/82374/test-inventar-reseni.docx
https://dev-nuvis.rails.cz//uploads/mov/attachment/attachment/89263/inventar-na-pokrmy-uprav.pptx
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